MITTAGSKARTE

Montag bis Donnerstag (auBBer Feiertage)

Mittags-Lunch — € 10.50

Montag, 25. November 2019
Kartoffelsuppe oder Blattsalat
Fleischkdse mit Spiegelei, Blattspinat und Rostkartoffeln

Dienstag, 26. November 2019
Fladlesuppe oderZucchinisalat
Schweinerlcken mit Paprikasauce, Brokkoli und Pommes frites

Mittwoch, 27. November 2019
Brokkoli Creme Suppe oder Rohkostsalat
Huhner Frikassee im Pastetchen mit Erbsengemuse und Reis

Donnerstag, 28. November 2019
Sauerkraut Creme Suppe oder Gurkensalat
Gegrillter Seehecht mit Lauchgemuse und Nudeln

Wochen-Specials

Winterlicher Salat mit Nussen, Apfeln und Birnen

Maishahnchenbrust mit Buchholzer Nudeln und buntem Gemduse

Ochsenbackle Ragout mit Kartoffelptree und Gemuse

SoNne

das kleine feine %% %s

12.50
14.50

18.50



S.NnNe

das kleine feine %% %s

Suppen & Vorspeisen

Tagessuppe 4.50
<> Ganse Consommé mit Ganseklein und Wurzelgemuse 6.00
<>  Gemischte Blatt- und Rohkostsalate mit Sonnen-Dressing 7.00

<> Kaiserstihler Feldsalat mit Haselntssen, Kracherle und Johannisbeerdressing 9.50

Salate
<>  GrolBer gemischter Blatt-und Rohkostsalat mit Ei 12.50
<>  Schwarzwadlder Winter Bowl - Salat mit Kurbis, Nussen
Pesto von heimischen dazu Knoblauchbaguette (vegetarisch) 16.50
Hauptgdange
<>  Elsasser Wurstsalat mit Brot oder Bragele 9.50/12.90
Panierte Schnitzel vom Schweinertcken mit Pommes Frites und Salat 16.90

<>  Badisches Ochsenfleisch (Tafelspitz) mit Bouillonkartoffeln, Meerrettichsauce,
Rote-Beete-Salat und Wildpreiselbeeren 18.50

<>  Filets von der Schwarzwaldforelle vom Forellenhof Drafehn mit
Zitronenmandelbutter, Kirschtomaten und Petersilienkartoffeln 22.00

<>  Entrecote vom Schwarzwalder Weiderind
mit Krauterbutter, GemuUse und Bragele 24.50

Frische Deutsche Gans mit Orangenjus, Apfelrotkraut,
Kartoffelknddel und Maronen 33.00

<> = Naturparkwirte-Gerichte



