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das kleine feine %% %s

Desserts
Zeitlos Manufaktur aus Oberrotweil am Kaiserstuhl
Williams Christ Birne | Mirabelle | Himbeergeist 5.5 Sonnen-Leckerle - zwei kleine Leckereien 10
Zibartle | Quitte | Lohrpflaume 6 nach Auswahl des Pattisiers, dazu ein Espresso
Weingut Bercher aus Burkheim Hausgemachte Sorbets der Saison mit Frichten 11
2020 Sauerkirsch 7.5
2021 Williams - Christ Birne 7.5 Créme Brilée 12
2018 Marc vom Burgunder - Tresterbrand 7.5 Joghurt | Himbeersorbet
2013 Weinhefe — Brand — Im Holzfass gereift 7.5
. . . Cheesecakecreme 13
Weingut Heinemann aus Scherzingen Kokosnuss Sorbet | Mango | Passionsfrucht
Obstler aus Apfeln und Birnen 5
Krauterbrand mit Schwarzwaldkréutern 6.5 Blondie | Eiscreme | Erdbeere
Bohnapfel aus alten Apfeln- Barrique 7
Kirnermarteshof, Oberried .
Apfelbrand 5 Des;ert- und Portwein
Blutwurz — Aus Apfelbrand und Blutwurzel 6 Weingut Kracher Muskateller Auslese 0,11 6
Schwarzwaldrausch - Tannenzapfenlikér, 50%. Raritd! 6.5 WeiBerPortwein Niepoort 6
Roter Portwein Niepoort Tawny 8
Familienbrennerei Emil Scheibel aus der Ortenavu Unser Lieblingsdessert: Gin Tonic & Moscow Mule
FI?rrenr:}urr;w i'erSChF\:}/lgf;?r 2 5 Gin-Auswahl: Monkey 47 | Gretchen | Boar | Hendrick's
emiu e Fhumi , ' mit herbem oder mediteranem Fever-Tree Tonic 12
Premium Moor Birne & Magma Mandarine 7
Edles Fass Haselnuss & Gold Marille 8 Empfehlung: MUNDART Gin ( aus dem Kaiserstuhl ) 12
Weingut Kébelin - Tresterbrand Sp&tburgunder 6 Gin & Tonic mif Grapefruit und Rosmarin
Weingut Helde Quitten Edelbrand 6.5 ) } o ) tfen'si o
Weingut Salwey — Zwetschgenbrand 7 Jahre im Eichenfass 7.5 L’ebeu(’zgji'esrsi"cvz;g’gﬂ‘;Z”_’b’j"llﬁgge"gggrer:;om%’;Z;lrl,’cdr'] ’:Sslgfr:’ff’e sich.
Brandy de Jerez — Cardenal Mendoza — Gran Reserva 6 Alternativ ist eine schriftiche Dokumentation der Allergene einsehbar.
Aberfeldy Single Malt Whisky -12 Jahre im Eichenfass 7.5
Grappa Riserva Nardini 7.5

Don Papa Rum -7 Years 8



