
 

 

Silvester Menu 2026 
 

 
Gebeizter Gewürzlachs 

Safranmarinade | Kürbiscreme | Physalis 
 
* 
 

Champagner - Schwarzwurzelsüppchen 
Nussbutterschaum | geröstete Mandel 

 
* 
 

Pochiertes Kabeljaumedaillon 
Nordseekrabben | Blattspinat | Kaviar Beurre Blanc 

 
* 
 

Rinderfilet Rossini 
Foie Gras | Sauce Perigord | Topinamburcreme 

 
* 
 

Delice von Valrhona Schokolade 
Mandarinensorbet | Macadamianuss 

 
 
 

€ 129 pro Person 

 

Gemeinsamer Start um 19:00 Uhr 


