
 
 
 
 
 

MITTAGSKARTE  
Dienstag, Mittwoch & Donnerstag 

 
 

 
Dienstag, 28. Oktober 2025 

 

Rotes Curry von der Pute | Pak Choi | Basmatireis 
 
 

Mittwoch, 29. Oktober 2025 
 

Hausgemachte Lasagne | Marinierter Rucola | Kräuter Creme Fraiche 
 
 

Donnerstag, 30. Oktober 2025 
 

Gebackenes Eglifilet | Lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat | Zitrus Aioli 
 
 

Mittagstisch € 14.90 / mit Tagessuppe oder Salat € 17,90 
 

 

 

VORSPEISE & SUPPE 

Gemischter Salat              8 
Blattsalate | Gemüsesalate | Kerne | Kracherle   
 
Hokkaido Kürbiscremesuppe         10 
Thai Curry Aromen | Cashewkerne | Koriander  
             
Herbstliche Blattsalate          13  
Karamellisierte Birne | Blauschimmel | geröstete Macadamianüsse 
 
 
HAUPTGÄNGE 
 
Panierte Schnitzel           20    
Schweinerücken Naturparkprodukt | Pommes Frites     
 
Badisches Ochsenfleisch         27 
Bouillonkartoffeln | Meerrettichsauce | Rote Beete Salat | Wildpreiselbeeren 
 
Gegrillte Austernpilz (vegan) 
Schwarzwurzeln I  Seidentofu I Miso-Waldpilze-Essenz | Reis   24 
 
Rehragout            32 
Brombeerschaum | Apfelrotkraut | hausgemachte Spätzle 
 
Seeteufelmedaillon         38 
Zitronenkonfit | Fenchel | Paella Risotto  
 
 
 
 
 

Take Away – Lunch Hauptgang € 11,90   = Naturparkwirte-Gerichte 
 

7. bis 30. November Ganswochen – unbedingt reservieren 


