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das kleine feine %% %s

WILLKOMMEN

Unser Traditionshaus von 1725 verbindet Schwarzwalder Gemutlichkeit

und badischen Kulinarik mit zeitgemaBem GenuB.

Naturpark Wirte
Wir sind Mitglied bei den Naturpark-Wirten- das sind zahlreiche Gastwirte und Hoteliers
im Naturpark Stdschwarzwald — und weisen durch die Verwendung regionaler Produkte
nicht nur auf die Besonderheit der Region hin, sondern unterstitzen damit auch ganz

gezielt die Landwirte im Studschwarzwald.

Umbau
Auch dieses Jahr wurde wieder renoviert. Seit Juli 2023 haben einen Aufzug und einen

neuen Hoteleingang. Zudem bieten wir nun eine barrierefreie Toilette an.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt

Ihre Familie Rombach

Tradition seit 1725 - In siebter Generation

OFFNUNGSZEITEN

Mittags 12-14 Uhr - Dienstag, Mittwoch, Donnerstag & Sonntag

Abends taglich 18-21 Uhr (letzte Bestellung 20:45)

Das Restaurant schlieBt um 23 Uhr, Freitag und Samstag um 24 Uhr

NATURPARK-
o Schmeck den Siiden
ﬁ&ﬁ'ﬂ«ﬂm

Baden-Wiirttemberg




APERITIF

Sommerzauber a/koholfre/ — Sommerbirne | Kamille | Linde | Manufaktur Geiger 6.50
Winzersekt Brut - WeiBburgunder Sekt | Weingut Heinemann | Scherzingen 7.00
Pinot Noir Rosé — Rosé Cremant | SchloBgut Ebringen | Baden 7.50
Hugo — Hausgemachter HolunderblUtensirup | Sekt | Soda | Limette & Minze 7.50
Lillet Wild Berry — Lillet Blanc | Wild Berry | Frichte | Minze 8.00
Dialetto Spritz — Bitterorangenlikor | GewUrze | Sekt | Soda | Grapefruit 8.50

MUNDART Aperitivo aus dem Kaiserstuhl

WEINEMPFEHLUNGEN- offen aus der 0,71 Flasche
0,11 0,251 0,75

2022 Fidelius | Cuvée aus Sauvignon Blanc, Rivaner & Muskateller 4.00 8.00 24.00
Weingut Heger | VDP | Ihringen

2022 WeiBer Burgunder | QbA 450 8.80 26.00
Weingut Landerer | Vogtsburg—Oberrotweil

2022 Grauer Burgunder | Fasskollektion | QbA 450 9.00 27.00
Weingut Rapple | Oberrotweil

2022 Rosé vom Spatburgunder | Kabinett 4.00 8.00 24.00
Weingut K&belin | Eichstetten

2019 Blauer Spatburgunder | QbA 450 8.80 26.00
Weingut Brenneisen | Efringen Kirchen

2021 Tempranillo | Finca Resalso 5.00 9.50 28.00
Bodegas Emilio Moro | Ribera Del Duero [Spanien

2021 Cabernet Sauvignon & Syrah | Montes Twins 5.00 9.80 29.00
Weingut Aurelio Montes | Valle de Colchagua | Chile

Bei uns gibt’s noch echte Viertele: 0,25 /

Auf unserer Weinkarte finden Sie eine schone Auswahl an Weinen aus dem Kaiserstuhl, dem
Markgrafler Land und vom Tuniberg. Zudem finden Sie dort nationale und internationale

Weingtter sowie eine weitere Auswahl an offenen Weinen



NATURPARKWIRTE MENU <«
Rinder Consommé

Hausgemachte Maultaschle | Gemdse Julienne

Badisches Ochsenfleisch - 12 Stunden Niedrigtemperatur gegart
Bouillonkartoffeln | Meerrettichsauce | Rote Beete Salat | Wildpreiselbeeren

Quitte
Quitten Creme Brllée | Weisses Schokoladeneis

€ 39.00

Wir sind Mitglied bei den Naturpark-Wirten- das sind zahlreiche Gastwirte und Hoteliers
im Naturpark Stidschwarzwald — und weisen durch die Verwendung regionaler Produkte

nicht nur auf die Besonderheit der Region hin, sondern unterstiitzen damit auch ganz
gezielt die Landwirte im Stdschwarzwald.

SONNEN MENU

Thunfisch
Carpaccio vom Thunfisch | Dashi | Wasabi | Sesamchips

Karbis
Cremesuppe vom Hokkaido Karbis | Kernél | Kurbiskerne

Kaninchen
Gefullter Kaninchenriicken | Rahmpolenta | Ratatouille Gemuse

Winzersekt
Gewdrztraminer-Muskateller-Sippchen | Trauben | Wein Eis

4 Gang - bis 20:00 € 59.00

3 Gang (ohne Suppe) — bis 20:30 € 49.00
3 Gang (ohne Thunfisch) — bis 20:30 € 45.00



VORSPEISEN

Herbstsalat < 11
Blattsalate | Eingelegter Kirbis | Kirbiskerne | Kerndl

Ziegenkase vom Ringlihof < 15
Ziegenkase | Zucchini | Tramezzini Mantel | Kirbis | Wildkrauter

Rucola Salat 16
Rucola Salat | Rosinen-Pinienkern Dressing | Bresaola Schinken |
selbstgebackenes Focaccia

Thunfisch 17
Thunfisch Carpaccio | Dashi Sud | Wasabi | Sesamchips

Hirsch 18
Rosa gebratener Hirschrticken | Pilz Terrine | Quitten Chutney

SUPPEN

Kirbis <> 9
Cremesuppe vom Hokkaido Karbis | Kernél | Kurbiskerne

Rinder Consommé <> 11
Hausgemachte Maultaschle | Gemdse Julienne

VEGETARISCH

Lauchfladle 24
Gefullte Lauchfladle | Rahmschwarzwurzeln | Gorgonzolasauce | Birne | Walnuss

Kirbis Cannelloni <> 26
Uberbackene Cannelloni | Kirbis | Blattspinat | Pilze
Selbstgemachte Cannelloni, im Eisenpfdnnle serviert

VEGANE GERICHTE AUF ANFRAGE

Liebe Gdste, bei Umbestellungen berechnen wir € 2, 50.
Vielen Dank fir Ihr Verstanadnis

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Unser Service-Team gibt lhnen
gerne mdindlich Auskunft. Alternativ ist eine schriftliche Dokumentation der Allergene einsehbar.



FISCH

Miesmuscheln 21
Sautierte Miesmuscheln | WeiBwein-Gemise-Sud | Baguette

Wolfsbarsch 36
Wolfsbarsch vom Grill | mediterranes Gemuse | Limonen Gnocchi

Wir verwenden ausschlieBlich frischen Fisch und keine TK-Ware.
Daher bitten wir um Verstandnis wenn der Fisch ,, aus” Ist.

FLEISCH, GEFLUGEL & WILD

wild 27
Ragout von Hirsch und Reh | Spatzle | Wildpreiselbeeren

Kalbleber “Berliner Art” 29
Kalbsleberscheiben | Apfel | Zwiebel | Speck | KartoffelpUree | Bohnengemdise

Zwiebelrostbraten 30
Rumpsteak von der deutschen Farse* | Zwiebeln | glasiertes Gemdse | Bragele

Kaninchen 32
Gefullter Kaninchenriicken | Rahmpolenta | Ratatouille Gemuse

Ente 34
Glasierte Barbarie Entenbrust | Brombeerjus | Wirsing | Handgerollte Schupfnudeln

* Fine Férse ist ein geschlechtsreifes weibliches Rind, das noch nicht gekalbt hat.
Die feine Marmorierung macht das Fleisch besonders aromatisch, zart und saftig.

HEIMATGEFUHLE
Panierte Schnitzel < 18.50
Heimischer Schweinertcken | Pommes Frites

- mit gemischtem Salatteller 21.50
Badisches Ochsenfleisch - 12 Stunden niedrigtemperaturgegart <> 23.50

Bouillonkartoffeln | Meerrettichsauce | Rote Beete Salat | Wildpreiselbeeren

<> = Naturparkwirte-Gerichte



Auswahl unserer Lieferanten

FISCH

Forellen vom Forellenhof Drafehn, Seelbach * Sudfisch, Freiburg * Deutsche See, Freiburg
FLEISCH

Altevogtshof, Vérlinsbach, Oberried * Metzgerei Féhrenbacher, Kirchzarten

Metzgerei Lehmann, Merzhausen

OBST & GEMUSE

Otmar Gerber, Forchheim * Spargelhof Sehringer, Mengen * Rudiger Nehls, Vorstetten
MILCH & SAHNE

Schwarzwald Milch, Freiburg

KASE & NUDELN

Ringlihof, Horben * Schwendenhof, Lenzkirch * Buchholzer Nudeln, Waldkirch
KARTOFFELN

Otmar Gerber, Forchheim

EIS

Ruhbauernhof, Dietenbach

WILD

Jagdgenossenschaften des Dreisamtales und Ebnet * Staatliches Forstamt Freiburg
GETRANKE

Jung Biohof im Unteribental * Schwarzwald-Sprudel * Jakobisafte, Markgraflerland
Scheible Schnapse Kappelrodeck * Kirnermarteshof, Oberried

Sowie eine groBBe Anzahl Winzer aus dem Kaiserstuhl, Markgraflerland und Tuniberg



